Unsere Empfehlungen flir
lhre Veranstaltung

Kostlichkeiten...

...fur jeden Anlass...
...fur jede Gelegenheit...
...fur jeden Geschmack...
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PARTYSERVICE
Geniel3er lassen kochen

Partyservice Joos Schmiedegdssle 8 79285 Ebringen Tel. 07664/6616
www.partyservice-joos.de Email:partyservicejoos@t-online.de



Unkompliziert kulinarische Kostlichkeiten genieen-
Das mochten wir lhnen ermoglichen!

Ob Sie eine kleine Feierlichkeit ab 15 Personen (bei weniger nur auf Anfrage) oder eine groRRere
Veranstaltung bis ca. 500 Personen haben, wir verhelfen lhnen zu einem gelungen Fest.

Far Ihre Veranstaltung (Geburtstagsfeier, Taufe, Kommunion, Hochzeit, etc.) haben wir lhnen eine
Auswahl unserer leckeren Menis zusammengestellt. In unserem Katalog finden Sie unser komplettes

Angebot, aus dem Sie lhr Wunschmeni nach Lust und Laune auch selbst zusammenstellen kénnen.

Wir garantieren lhnen die absolute Frische unserer Regionalen Produkte. Heil’e Gerichte werden
zeitgenau fur Sie zubereitet und Kalte Speisen unter Einhaltung der Kiihlkette tagesfrisch geliefert.

Das Rohmaterial ist die entscheidende Grundlage fiir jedes gute Essen. Deshalb ist fiir uns Wichtig,
beim Einkauf auf Frische, Qualitdt und Regionalitdt der Ware zu achten.

Aus Meisterhand wird immer frische und genissliche Rducher- und Wurstwaren in unserer
Wourstkiiche produziert. Diese kénnen auch auf Bestellung jede Woche in unserer Freitagstiite

erworben werden.

Wir freuen uns auf lhre Anfrage und besonders darauf, Ihre Festlichkeit mit unseren Mahlzeiten zu
beliefern.

Ihr Partyservice Joos aus Ebringen

Unsere telefonischen Kontaktzeiten

Geschirrriickgabe

Abholzeiten Fleisch- und Wurstbestellungen

Montag - Donnerstag 08.00 Uhr bis 13.00 Uhr
Freitag 08.00 Uhr bis 13.00 Uhr
14.00 Uhr bis 18.00 Uhr

Abholzeiten Essensbestellungen

Montag — Sonntag

Nach Terminvereinbarung

Mittwochs, Sonn- und Feiertage ab 13.00 Uhr geschlossen!



Unsere Liefer- und Servicebedingungen

Aktualisiert: Januar 2024. Alle vorherigen Preislisten verlieren lhre Giltigkeit.

Irrtiimer vorbehalten!

Zeitpunkt der Abholung

Der Qualitat zuliebe, holen Sie bitte die Speisen plnktlich zur vereinbarten Uhrzeit ab. Zudem sollten
Sie die Abholung so nahe wie moglich an den geplanten Essensbeginn legen. Wir kochen frisch zum
vereinbarten Zeitpunkt.

Transport und Equipment
Sie erhalten lhre warmen Speisen in transportsicheren Thermobehaltern. Diese garantieren lhnen ein
heiBes Essen bis zu 90 Minuten nach Abholung.

Leihgeschirr und Mobiliar
Teller und Besteck kdnnen Sie ebenfalls gegen eine Leih- und Reinigungsgebiihr bei uns ausleihen.
Hierbei beachten sie bitte ,,Wichtiger Hinweis” am Ende dieser Seite.

Gedeck (Teller, Messer, Gabel) Preis pro Gedeck 1,50 €

Kaffeegeschirr (Tasse, Unterteller, Kuchenteller, Kuchengabel, Kaffeeléffel)  Preis pro Gedeck 2,50 €
Bistrotisch Preis pro Tisch 6 €

Bistrotische mit Hussen Preis pro Tisch 10 €

Lieferung und Zustellservice
Unsere Preise sind kalkulierte Abholpreise inklusiv 7% Mehrwertsteuer. Ein Zustellservice wird
gesondert nach Auftragsstrecke berechnet. Gerne klaren wir die Details vor Auftragserteilung.

Riickgabe

Unser Equipment ist im Vorgereinigten Zustand innerhalb unseren Offnungszeiten zuriickzugeben.
Sofern die Reinigung nicht moglich ist, werden wir gegen berechneten Zeitaufwand, dies fir Sie
Ubernehmen. Hierbei beachten sie bitte ,,Wichtiger Hinweis”.

Wichtiger Hinweis
Da die Umsatzsteuersenkung bis Ende 2023 befristet war und diese leider nicht mehr
weiter geflihrt wird, sind ab 2024 wieder 19 Prozent fallig.

Wenn sie fiir Ihre Veranstaltung Teller, Besteck, Servietten und Mobiliar von uns
erhalten, ausleihen oder auch wir die Reinigungen in Rechnung stellen, sind wir nach
der Rechtsprechung der Finanzbehorden dazu verpflichtet, den gesamten
Rechnungsbetrag (auch unsere Speisen, die mit 7% MwsSt. in dieser Liste angeboten
werden) mit 19% MwSt. zu berechnen.



Meniivorschlage ab 15 Personen

Zu jedem Menii bieten wir lhnen gerne etwas aus unserem Vorspeisen- und

Nachspeisensortiment an.

e Preis pro
M Person 7%

Schweine- und Rinderbraten in Rahm- oder RinderbratensolRe

Butterspatzle

Kartoffelgratin oder Kartoffelbrei

Mischgemiise (Blumenkohl, Broccoli, Erbsen, Karotten) mit feiner Buttersofe

Oder Bohnen mit Speck 17,60 €

Menii 2

Gefillte Kalbsbrust nach “Hausfrauen Art“

RahmsoRe

Schweine- oder Rinderbraten in Rahm- oder Rinderbratensolle

Butterspatzle

Kartoffelgratin oder Kartoffelbrei

Rosenkohl in Butterschmelz 17,80 €

Meni 3

Putenbraten gefillt oder natur

Schweinefilet im Pfifferlings- oder Krauter-Speckmantel

RahmsoRe

Butterspatzle

Kartoffelgratin

Mischgemiise (Blumenkohl, Broccoli, Erbsen, Karotten) mit feiner Buttersofe 17,90 €

Menu 4

Kalbsbraten

Schweinefilet im Pfifferlings- oder Krauter-Speckmantel

RahmsoRe

Butterspatzle

Kartoffelgratin

Mischgemiise (Blumenkohl, Broccoli, Erbsen, Karotten) mit feiner Buttersofle 18,90 €

Meni 5

Burgunderragout — Rindfleisch in feiner WildsoRe

Butterspatzle

Hausgemachte Semmelknédel

Rotkraut

Birnen mit Preiselbeeren 16,50 €

Menii 6

Kalbsgulasch oder “Ziiricher” Kalbsgeschnetzeltes

Butterspatzle

Koniginpasteten

Rosenkohl und Blumenkohl in Butterschmelz 17,50 €

Preis pro
Person 19%

19,60 €

19,80 €

19,90 €

21,-€

18,35 €

19,50 €



Menu 7

Schweinefilet in Steinchampignonsolie

Hahnchenbrust in Sahnesolle

Butterspatzle

Kartoffelgratin oder Reis

Mischgemiise (Blumenkohl, Broccoli, Erbsen, Karotten) mit feiner ButtersoRe

Menii 8

Schweinefilet “Milanese”

Lachs-Spinatlasagne

Bandnudeln

Reis

Mischgemiise (Blumenkohl, Broccoli, Erbsen, Karotten) mit feiner Buttersofe

Menii 9

Lachsfilet in RieslingsolSe

Schweinefilet “Milanese”

Bandnudeln

Reis

Mischgemiise (Blumenkohl, Broccoli, Erbsen, Karotten) mit feiner Buttersofe

Menu 10

Feinschmeckertdpfle

Rahmtopfle

Bandnudeln

Mischgemiise (Blumenkohl, Broccoli, Erbsen, Karotten) mit feiner ButtersoRe
Griner Blattsalat mit hausgemachtem Salatdressing

Meni 11

Rinderrouladen mit RinderbratensoRe

Putenrouladen mit Rahmsof3e

Butterspatzle

Kartoffelgratin oder hausg. Semmelknddel oder Kartoffelbrei

Mischgemiise (Blumenkohl, Broccoli, Erbsen, Karotten) mit feiner Buttersofie

Menii 12

Cordon bleu

Panierte Schweine- oder Putenschnitzel

RahmsoRe

Butterspatzle

Kartoffelgratin

Mischgemiise (Blumenkohl, Broccoli, Erbsen, Karotten) mit feiner ButtersoRe

Preis pro
Person 7%

17,90 €

18,60 €

18,90 €

16,90 €

18,50 €

16,80 €

Preis pro
Person 19%

19,90 €

20,70 €

21,-€

18,80 €

20,60 €

18,70 €



Meni 13

Badische Nudelsuppe
Badisches Suppenfleisch
MeerrettichsoRe
Salzkartoffeln

Rote Beetesalat
Preiselbeeren

Menii 14

Hirschragout in feiner WildsoRRe
Butterspatzle

Hausgemachte Semmelknédel
Rotkraut

Birnen mit Preiselbeeren

Buffetvorschlage ab 30 Personen

Buffet 1

Fleischbuffet - bei weniger Personen werden die Fleischsorten auf 4 reduziert
Frikadellen

Mini-Grillhaxle

Panierte Schweineschnitzel oder Cordon bleu

Hackfleischschnecken

Hahnchenschlegel

Badisches Schaufele

Mit 5 Salaten ihrer Wahl
Mit 3 Salaten, Kartoffelgratin und Grillgemuse

Buffet 2

Grillbuffet - bei weniger Personen werden die Fleischsorten auf 6 reduziert
Gegrilltes Lachsfilet

Putenspielichen

Gyrosspielichen

Lammspielichen

Mini-Grillwirste

Berner Wirste

Mini-Grillhaxle

Hahnchenschlegel

Mit 5 Salaten ihrer Wahl
Mit 3 Salaten, Kartoffelgratin und Grillgemise

Preis pro
Person 7%

15,80 €

16,90 €

Preis pro
Person 7%

8,90 €

14,90 €
15,90 €

10,90 €

17,90 €
18,90 €

Preis pro
Person 19%

17,60 €

18,80 €

Preis pro
Person 19%

9,90 €

16,60 €
16,60 €

12,10 €

19,90 €
21,-€



Buffet 3

Schlemmerbuffet - bei weniger Personen werden die Sorten auf 4 reduziert
Schlemmerschnitzel — gefillt mit Steinchampignon-Frischkasefillung
Hahnchen-AnanasspieRchen

GyrosspielRchen

Mini-Grillhaxle

Gegrilltes Lachsfilet

Blatterteig-Gemiusetaschen

Kartoffelfrikadellen mit Gemiise

Mit 5 Salaten ihrer Wahl
Mit 3 Salaten, Kartoffelgratin und Grillgemuse

Buffet 4

Von jedem etwas bei weniger Personen werden die Sorten auf 5 reduziert
Mini Cordon bleu

Hahnchenbrustfilet im Knuspermantel

Fleischtaler mit Pfifferlingen

Gegrilltes Lachsfilet

Schweinerickensteaks mit Tomaten-Pesto-Parmesanfillung
SchweinefiletspielRchen

WurstspieBchen

Zuccini und Tomaten mit Couscous- oder Hackfleischflllung
GemiusespielRchen

Mit 5 Salaten ihrer Wahl
Mit 3 Salaten, Kartoffelgratin und Grillgemise

Buffet 5

Vegetarisches Grillbuffet - bei weniger Personen werden die Sorten auf 4 reduziert
GemisespieRchen

TofuspieBchen mit Cocktailtomaten und rote Zwiebeln

ZuccinispieBchen mit Hirtenkase

Geflllte Zuccini und Tomaten mit Couscous

Grillkase

Gefllte Steinchampignons

Mit 5 Salaten ihrer Wahl
Mit 3 Salaten, Kartoffelgratin und Grillgemise

Preis pro
Person 7%

10,80 €

16,80 €
17,80 €

Preis pro
Person 7%

14,60 €

20,60 €
21,60 €

10,90 €

17,90 €
18,90 €

Preis pro
Person 19%

12,-€

18,70 €
19,80 €

Preis pro
Person 19%

16,25 €

22,90 €
24,-€

12,10 €

19,90 €
21,-€



Buffet 6 Preis pro

Person 7%
Italienisches Buffet bei weniger Personen nur auf Anfrage
Vitello tonnato
Carpaccio
Lachs-Frischkaserdllchen
Hausgemachtes Antipasti
MelonenspieRchen mit Parmaschinken
Schweinefilet “Milanese”
Putensteaks mit Tomaten-Pesto-Parmesanfillung
Zuccini und Tomaten mit mediterraner Couscousfiillung
Lachs-Spinatlasagne
Tagiatelle
Rohkostsalat
Tomaten-Mozzarellasalat
Ciabatta und Baguette
Kasebrett zum Dessert
Tiramisu im Glas
Panna cotta mit hausgemachter ErdbeersofRe im Glas
Hausgemachter Obstsalat im Glas 29,90 €

Buffet 7

O’zapft is - bei weniger Personen werden die Fleischsorten auf 4 reduziert

Mini-Grillhaxle

Hahnchenschlegel

Bayrische Fleischpflanzerl

Zwiebelfleischkadse und feiner Fleischkadse

Weiwdrste

Panierte Schweineschnitzel 9,90 €

Mit Beilagen

Kartoffelsalat

Krautsalat mit Speck und Kiimmel

Karottensalat

Griiner Blattsalat mit hausgemachtem Salatdressing

Obazder

SiRer Senf 16,50 €
Mit Schupfnudeln, Schinken und Sauerkraut 17,50 €

Preis pro
Person 19%

33,25 €

11,-€

18,35 €
19,50 €



Kleine Meniis und Vesper

Angebot A Preis pro Preis pro

Person 7% Person 19%
Chili con Carne

Baguette 7,50 € 8,35 £

Angebot B
Gemischter Fleischkdse (Feiner-, Zwiebel- und Pizzafleischkase)

Kartoffelsalat
Karottensalat
Griiner Blattsalat mit hausgemachtem Salatdressing 9,90 € 11,- €

Angebot C
Wourstsalat

Rindfleischsalat
Bratkartoffeln
Bibiliskase 12,90 € 14,35 €

Angebot D
Frikadellen

Bratensofle
Bratkartoffeln
Erbsen-Karottengemiise 9,90 € 11,-€

Angebot E
Hackbraten

Rahm- oder BratensoRe
Butterspatzle
Griiner Blattsalat mit hausgemachtem Salatdressing 12,50 € 13,90 €

Angebot F
Puten-Ananasragout oder Putenrahmgeschnetzeltes mit Pilzen

Bandnudeln oder Reis
Griner Blattsalat mit hausgemachtem Salatdressing 12,20 € 13,60 €

Angebot G
Gemischter Gulasch

Butterspatzle
Griuner Blattsalat 12,20 € 13,60 €

Angebot H

Schweineriickensteaks mit Champignon-Specksolle

Butterspatzle

Griner Blattsalat mit hausgemachtem Salatdressing 13,90 € 15,45 €



Angebot |

Panierte Schweineschnitzel oder Cordon bleu
Kartoffelgratin

Karottensalat

Griner Blattsalat mit hausgemachtem Salstdressing

Angebot )
Putensteaks “Milanese”

Bandnudeln
Griner Blattsalat mit hausgemachtem Salatdressing

Angebot K
Lachs-Spinatlasagne

Lasagne Bolognese
Farmersalat
Gruner Blattsalat mit hausgemachtem Salatdressing

Preis pro
Person 7%

13,90 €

14,50 €

14,90 €

Mich kann man mieten!!

Preis pro
Person 19%

15,45 €

16,10 €

16,60 €

Fiir Fragen stehen wir ihnen gerne innerhalb unserer Kontaktzeiten zur

Verfiigung




Fingerfood
Mindestbestellmenge 15 Stlick je Sorte!

Preis pro Stiick Preis pro Stiick

7% 19%
Winzertaler — Baguettescheiben mit Speck-Kaseaufstrich 1,30 € 1,45 €
Pizzataler — Baguettescheiben mit Tomaten-Salami-Kdseaufstrich 1,30 € 1,45 €
Gemisetaler — Baguettescheiben mit Gemise-Kaseaufstrich 1,30 € 1,45 €
Blatterteig-Gemisetaschen 1,60 € 1,80 €
Blatterteig-Lachssackchen 1,80 € 2,-€
Blatterteighdrnchen mit Schinken und Kase 1,60 € 1,80 €
Forellenmousse im Blatterteig 1,60 € 1,80 €
Vitello tonnato auf Crostini 2,50€ 2,80 €
Bruschetta 2,-€ 2,25 €
Datteln im Speckmantel 1,90 € 2,10 €
Lachs-Frischkaserollchen 2,-€ 2,25 €
GemiusespielRchen 1,90 € 2,10 €
MelonenspieRchen mit Parmaschinken 1,90 € 2,10 €
GyrosspielRchen 1,90 € 2,10€
PutenspielRchen 1,90 € 2,10 €
HackfleischballchenspielRchen 1,60 € 1,80 €
Hahnchen-Ananasspielchen 1,90 € 2,10 €
Minischnitzel mit Zitronen 1,80 € 2,-€
Garnelenspieflichen 2,50 € 2,80 €
SchweinefiletspieBchen mit Speck umwickelte Pflaumen 2,-€ 2,25 €
ZuccinispieRchen mit Hirtenkase 1,80 € 2,-€
Wrapsspielichen mit Schinken, Tomaten und Kase 1,80 € 2,-€
Pumpernickelschnittchen mit Frischkase 1,20 € 1,35 €
Blatterteig-Kasegeback 0,40 € 0,45 €
KasespieRchen mit Trauben 1,30 € 1,45 €
Quiche Lorraine mit Speck 1,60 € 1,80 €
Quiche mit Lauch und Karotten 1,60 € 1,80 €
Hausgemachte Mini-Flammenkuchen 2,-€ 2,25 €
Steinchampignon gefiillt mit getrockneten Tomaten und Mozzarella 1,50 € 1,70 €
Krabbencocktail im Glas 2,90 € 3,20€
Gefllgelsalat im Glas 2,70 € 3,-€
Couscoussalat im Glas 2,-€ 2,25 €
Glasnudelsalat im Glas 2,20 € 2,40 €

Kartoffelsalat im Glas 2,-€ 2,25 €



Fingerfood Buffet 1 ab 20 Personen Preis pro

Person 7%

Canapes belegt mit Wurst, Schinken, Kase und Lachs
GyrosspielRchen

SchweinefiletspieRchen

PutenspielRchen

Wrapsspiefichen

Winzertaler

Pumpernickelschnittchen

Quiche mit Speck oder Lauch und Karotten
Blatterteig-Lachssackchen oder Blatterteig-Gemiuisetaschen
GemisespieRchen

Mit 6 Teilen pro Person fiir den kleinen Hunger 10,50 €
Mit 9 Teilen pro Person zum satt essen 15,50 €

Fingerfood Buffet 2 ab 20 Personen
Winzertaler oder Pizzataler oder Gemusetaler

HackfleischballchenspielRchen
ZuccinispieBchen oder Gemisespiefichen
Gyrosspielichen
Hahnchen-Ananasspielchen
KasespielRchen

Blatterteig-Gemiusetaschen
Lachs-Frischkadserdlichen

Quiche mit Speck oder Lauch und Karotten

Mit 6 Teilen pro Person fiir den kleinen Hunger 10,- €
Mit 9 Teilen pro Person zum satt essen 15,- €

Preis pro
Person 19%

11,70 €
17,20 €

11,10 €
16,70 €



Fingerfood Buffet 3 ab 20 Personen Preis pro Preis pro

Person 7% Person 19%

Lachs-Frischkaserdllchen
Gefligelsalat im Glas
Krabbencocktail im Glas
Forellenmousse im Blatterteig
Blatterteig-Lachssackchen

Bruschetta

Hausgemachte Mini-Flammenkuchen
GemiusespielRchen
MelonenspieRchen mit Parmaschinken
Mini Schnitzel mit Zitronen

Datteln im Speckmantel

Vitello tonnato auf Crostini

Mit 12 Teilen pro Person 24,80 € 27,60 €
Mit Dessert: Panna cotta, Tirmaisu und Obstsalat, 12 Teile pro Person 26,90 € 29,90 €

Das richtige fiir den Stehempfang

canapes Preis pro Stilick Preis pro Stilick

7% 19%
Belegt mit Wurst, Schinken und Kase 2,-€ 2,25 €
Belegt mit Wurst, Schinken, Kdse und Lachs 2,20 € 2,45 €

Ausgarnierte % Brotchen

Belegt mit Wurst, Schinken, Kdse und Lachs 2,50€ 2,80 €
Belegt mit Wurst, Schinken und Kase 2,50€ 2,45 €
Belegt mit Salami, roher und gekochter Schinken 2,40 € 2,70 €
Belegt mir gerduchertem Lachs und Forellenfilet 2,50€ 2,80 €
Winzerbrotchen — Speck-Kaseaufstrich 2,50 € 2,80 €
Pizzabrotchen — Tomaten-Salami-Kaseaufstrich 2,50€ 2,80 €

Gemisebrotchen — Gemise-Kaseaufstrich 2,50 € 2,80 €



Kalte Platten

Gemischte Aufschnittplatte mit hausgemachten Wurstspezialitdten (150g)
Schinken-Bratenplatte mit rohem und gekochtem Schinken, Pute- und
Schweinebraten (150g)

Gefllgelplatte mit Hihnchenschlegel, Putenbraten, Chicken Nuggets und
Hahnchenbrustfilet (150g)

Késeplatte zum Dessert (50g)

Fischplatte mit gerdauchertem Lachs- und Forellenfilet, Terrine und Garnelen
(150g)

Rustikales Vesperbrett mit hausgemachten Wurstspezialitdten und Cornichons
(200g)

Kombinierte Platten
Klassische Platte mit Wurst, Schinken und Kase (200g)
Exklusive Platte mit Schinken, Kase, Lachs- und Forellenfilet (200g)

Kaltes Buffet ab 20 Personen
Aufschnittplatte
Schinkenplatte

Gefligelplatte
Kaseplatte

2 Salate ihrer Wahl
Brot- und Brotchenkorb
Butter

Fiir die kleinen Gaste

Kinderplatte “Max und Moritz“ mit Lyoner, Salami, Wienerle, Chicken Nuggets
und frischem Gemiuse

Preis pro
Person 7%

550€

6,90 €

7,90 €
2,90 €

9,50 €

6,30 €

7,50 €
9,90 €

16,90 €

Ideal fiir Weinproben, Meetings oder sonstige Anldsse

Winzerteller ab 15 Personen

Belegt mit hausgemachten Wurstspezialitaten, Kase, Fleischsalat,
Kartoffelsalat, % Ei, Butter und Baguette

Feinschmeckerteller ab 15 Personen

Belegt mit rohem und gekochtem Schinken, Parmaschinken, Schweine-
und Putenbraten, Roastbeef, Kdse, Geflligelsalat, Butter und Baguette

Preis pro
Person 19%

6,10 €

7,70 €

8,80 €
3,20€

10,60 €

7,-€

8,30€
11,-€

18,80 €

5,60€

16,-€

18,-€



Brot und Laugenteile

Laugenbrezeln

Laugenbrezeln mit Butter

Mini Laugengeback

Mini Laugengeback mit Butter

Baguette

XXL Bauernbrot (fir ca. 60-70 Personen)

GroRe belegte Laugenbrezel (fiir ca. 10-15 Personen)
Mit Wurst, Schinken, Kase, Gurken, Tomaten und Ei

Grol3e belegte Laugenbrezel (fir ca. 10-15 Personen)
Mit Wurst, Schinken, Kase, Lachs, Gurken, Tomaten und Ei

Hausgemachte Salate
Kartoffelsalat

Nudelsalat

Karottensalat

Iss dich satt Salat (Miennudeln, Chinakohl, geréstete Mandeln und Sesam)

Griechischer Hirtensalat
Gurkensalat
Tomaten-Mozzarellasalat
Krautsalat mit Speck und Kiimmel
Farmersalat

Feiner Rohkostsalat Kraut, Karotten, Mais, Paprika)
Rettichsalat

Wourstsalat

Wourstsalat “ElsalRer Art”
Fleischsalat

Rindfleischsalat

Geflligelsalat

Kasesalat

Griner Blattsalat mit hausgemachtem Salatdressing
Feldsalat (saisonal) mit hausgemachtem Salatdressing
Feldsalat (saisonal) mit Speck und hausgemachten Croutons

Preis pro Stiick 7%

1,10€
1,50 €
0,70 €
0,90 €
3,60€
35,-€

50,-€

50,-€

Preis pro kg 7%

9,90 €
11,90 €
10,90 €
13,90 €
13,90 €

9,90 €
10,90 €

9,90 €
10,90 €
10,90 €
10,90 €
12,90 €
12,90 €
11,90 €
16,90 €
15,90 €
13,90 €

Preis pro Person
7%

2,50€
Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Preis pro Stiick
19%

1,20€
1,70 €
0,80 €
1,-€
4,€
38,90 €

55,60 €

55,60 €

Preis pro kg 19%

11,-€
13,25 €
12,10 €
15,45 €
15,45 €

11,-€
12,10 €

11,-€
12,10 €
12,10 €
12,10 €
14,35 €
14,35 €
13,25 €
18,80 €
17,70 €
15,45 €

Preis pro Person
19%

2,80 €

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage



Vorspeisen

Preis pro Person  Preis pro Person

7% 19%
Gemischter Salt mit 4 verschiedenen Salaten 5,60 € 6,20 €
Feldsalat (saisonal) mit Speck und Croutons Preis auf Anfrage  Preis auf Anfrage
Fischvariationen ab 15 Personen
Gerauchertes lachs- und Forellenfilet, Terrine, hausgemachtes
Krabbencocktail, Sahnemeerrettich, Butter und Baguette 12,90 € 14,30 €
Italienische Vorspeisenvariation ab 15 Personen
Hausgemachtes Antipasti, Parmaschinken mit Melonen, Carpaccio, Vitello
tonnato, Butter und Baguette 13,90 € 15,45 €

Preis pro kg 7%  Preis pro kg 19%

Hausgemachtes Antipasti 22,50 € 25,-€
Vitello tonnato gekochtes Kalbfleisch mit ThunfischsolSe 46,90 € 52,15 €
Vitello tonnato gekochter Schweineriicken mit ThunfischsoRe 27,90 € 31,-€
Carpaccio vom Rinderfilet 49,90 € 55,50 €
Suppen (250ml) Preis pro Pers;; Preis pro Perls;)(;)
Badische Nudelsuppe 3,50€ 3,90 €
Fladlesuppe 3,50€ 3,90 €
Tomatencremesuppe 3,50€ 3,90 €
Spargelcremesuppe (saisonal) Preis auf Anfrage Preis auf Anfrage

Suppen zum satt essen (500ml)

Deftige Gulaschsuppe 7,90 € 8,80 €
Badische Nudelsuppe mit Rindfleischeinlagen 7, € 7,80 €
Erbseneintopf mit Wursteinlage 7,50 € 8,35 €
Kartoffelcremesuppe 7, € 7,80 €

Gemisecremesuppe 7,- € 7,80 €



Warme Fleischgerichte

Rustikal Preis pro Person  Preis pro Person
E— 7% 19%
Gegrillter Schweinebauch 5,50€ 6,10 €
Feiner Fleischkase 3,50 € 3,90 €
Zwiebelfleischkase 3,50€ 3,90 €
Pizzafleischkase 3,50 € 3,90 €
Mini-Grillhaxle 3,60 € 4,-€
GroRer Schweinshaxen 6,50 € 7,20 €
Hackbraten 5,90e 6,60 €
Hackfleischschnecken (2Stiick) 4,90 € 5,40 €
Spanferkel gegrillt ab 25 Personen 14,90 € 16,60 €
Spanferkel gefiillt ab 30 Personen 15,90 € 17,70 €
Geraucherte Speisen

Badisches Schaufele 4,80 € 5,30€
Badisches Schaufele im Brotteig 6,50 € 7,20 €
Nussschinken 5,20 € 5,80 €
Kassler 5,20 € 5,80 €
Kassler im Brotteig oder Blatterteig 5,90 € 6,60 €
Saftiger Halsrollschinken 5,90e 6,60 €
GroRer Sommerbergschinken (ca. 40 Personen) 5,20 € 5,80 €
Vom Schwein

Grillbraten 5,40 € 6,-€
Jagerbraten mit deftiger Fullung 5,60 € 6,20 €
Broccolibraten mit Broccoli-Bratfillung 5,60 € 6,20 €
Forsterinnenbraten mit Pfifferling-Speck-Bratfillung 5,60 € 6,20 €
Mailanderbraten mit Tomaten-Mozzarella-Bratfillung 5,60 € 6,20 €
Die gefiillten Braten sind auch vom Schweineriicken erhiltlich 5,60 € 6,20 €
Schweinebraten in feiner RahmsoRe 6,50 € 7,20 €
Knusperbraten mit knackiger Schwarte 5,90 € 6,60 €
Geflllter Schweinebauch “Hausfrauen Art” 6,60 € 7,30 €
Jagersteaks mit Champignon-SpecksolRe 6,90 € 7,70 €
Gemischter Gulasch 6,50 € 7,20 €
Wiirziger Schaschlikgulasch 6,50 € 7,20 €
Schweinefilet im Blatterteig 7,20 € 8,-€
Schweinefilet im Pfifferlingsmantel 7,80 € 8,70 €
Schweinefilet im Krauter-Speckmantel 7,80 € 8,70 €

Preis pro Stiick Preis pro Stiick

7% 19%
Schlemmerschnitzel gefiillt mit Champignon-Frischkasefillung (ca.120g) 2,90 € 3,20 €
Panierte Schweineschnitzel (ca. 120g) 2,60 € 2,90 €

Cordon bleu (ca. 120g) 2,90 € 3,20€



Vom Rind

Rinderbraten in feiner Rinderbratensofe
Sauerbraten “Hausfrauen Art” in feiner SoRe
Burgunderbraten in feiner SoRRe
Burgunderragout in feiner SoRe
Rinderrouladen (2 Stiick) in feiner SoflRe
Rinderzunge in feiner RotweinsoRe
Badisches Suppenfleisch

Roastbeef saftig und zart

Vom Kalb

Kalbsbraten

Eingemachtes Kalbsgulasch
Kalbsrahmgeschnetzeltes “Ziricher Art“
Osso bucco in feiner SoRe

Geflllte Kalbsbrust nach “Hausfrauen Art”

Vom Lamm

Lammkeulenbraten

Lammhaxen gegrillt
Vom Wild

Hirschragout in feiner SoRe
Rehragout in feiner SolRe

Vom Gefliigel

Putenbraten natur oder gefiillt

Putenrouladen (2Stlick) in feiner SolRe

Putenrahmgeschnetzeltes in Rahm- oder Curry Ananassolle
Hahnchenbrustfilet in feiner SahnesoRe

Schlemmerpfanne — Putensteaks in feiner Paprika-Mais-ZuccinisoRe
Putensteaks “Milanese” mit Mozzarella in feiner Tomaten-MascarponesoRe

Hahnchenschlegel
% Hahnchen
Panierte Putenschnitzel

Chicken Nuggets

Preis pro Person
7%

7,50€
7,50 €
7,50€
6,90 e
7,80 €
7,50 €
7,50 €
10,90 €

8,90 €
8,20€
8,30 €
7,90 €
7,80 €

Preis pro Person
7%

8,90 €

Preis pro Stlick
7%

6,90 €

Preis pro Person
7%

7,50 €
9,50 €

Preis pro Person
7%

6,50 €

7,50 €

6,60 €
7,20€

6,90 €

6,90 €

Preis pro Stiick
7%

2,90 €

7,-€
3,20€

Preis pro kg 7 %

16,90 €

Preis pro Person
19%

8,30€
8,30 €
8,30€
7,70 €
8,70 €
8,30 €
8,30 €
12,10 €

9,90 €
9,10€
9,20€
8,80 €
8,70 €

Preis pro Person
19%

9,90 €

Preis pro Stiick
19%

7,70 €

Preis pro Person
19%

8,30 €
10,60 €

Preis pro Person
19%

7,20 €
8,30 €
7,30 €

8,-€
7,70 €
7,70 €

Preis pro Stiick
19%

3,20€
7,80 €
3,55€
Preis pro kg 19%

18,80 €



Vom Fisch

Lachsfilet in feiner Rieslingsofie

Lachsfilet im Blatterteig mit feinem Blattspinat
Lachs-Spinatlasagne (500g)

Kabeljau in feiner Dillrahmsofie

Gegrilltes Lachsfilet

Unsere Hausspezialitaten

Feinschmeckertopfle — Schweineriickensteaks mit Schinken und Kase
geschichtet in feiner Creme FraichesoRe liberbacken

Rahmtopfle — Schweineriickensteaks mit Broccoli umlegt, SolSe
Holandaise und mit Kase Gberbacken (auch mit Putenfleisch moglich)

Schweinefilet in Steinchampignonsof3e

Schweinefilet “Milanese” — mit Mozzarella in feiner Tomaten-
Mascarponesofle

Fiir die Jungen Gaste

Spaghetti Bolognese mit Parmesan
Spaghetti Carbonara mit Parmesan
Lasagne Bolognese (ca. 500g)

Chili con Carne (ca. 450g)

Frikadellen (ca. 160g)

Fiir die vegetarischen Gaste

Reisfrikadellen (2 Stick)
Kartoffelfrikadellen mit Gemdise (2 Stiick)
Gemiselasagne (ca. 500g)
Kartoffel-Gemisegratin

Feinschmeckertopfle — Zuccini, Aubergine und Kase geschichtet in feiner

Creme Fraichesole Uberbacken

Vegetarischer Wildtopf (auch Vegan)

Panierte Gemiseschnitzel (auch vegan)

Preis pro Person
7%

8,90 €
7,40 €
9,70 €
7,80 €
8,50 €

Preis pro Person
7%

6,80 €

6,80 €
7,90 €

7,90 €

Preis pro Person
7%

7,50€
7,50 €
6,90 €

6,90 €
Preis pro Stiick 7%

2,60€

Preis pro Person
7%

3,90 €
3,90e
6,50 €
3,50€

6,20 €

6,80 €
Preis pro Stiick 7%

2,20€

Preis pro Person
19%

9,90 €
8,20€
10,80 €
8,70 €
9,45 €

Preis pro Person
19%

7,60 €

7,60 €
8,80 €

8,80 €

Preis pro Person
19%

8,30€
8,30 €
7,70 €
7,70 €

Preis pro Stiick
19%

2,90€

Preis pro Person
19%

4,30 €
4,30 €
7,20 €
3,90€

6,90 €
7,60

Preis pro Stiick
19%

2,40 €



Bngﬂ Preis pro Pers;);;
Bei der Auswahl von 2 Beilagen 5,20 €
Butterspatzle 3,20€
Bandnudeln 3,20 €
Reis 2,60€
Gemusereis 2,90 €
Kartoffelgratin 3,20 €
Salzkartoffeln 2,60 €
Rosmarinkartoffeln 3,20 €
Wiirfelbratkartoffeln 3,20 €
Bratkartoffeln 3,80 €
Hausgemachter Kartoffelbrei 3,-€

Preis pro Stiick 7%

Hausgemachte Semmelknddel 1,60 €
Koniginpasteten 1,90 €
Gemuse Preis pro Person
—_— 7%
Mischgemiise — Blumenkohl, Broccoli, Erbsen und Karotten mit feiner ButtersoRe 4,50 €
Rosenkohl in Butterschmelz 3,50€
Bohnen mit Speck 3,50€
Rotkraut 2,90 €
Sauerkraut 2,90 €
Schupfnudeln mit Schinken und Sauerkraut 3,50€

Preis pro Stlick
7%

Preis pro Person
19%

5,80€
3,55€
3,55€
2,90€
3,20€
3,55€
2,90€
3,55€
3,55€
4,20 €

3,30€

Preis pro Stiick
19%

1,80 €
2,10€

Preis pro Person
19%

5-€
3,90€
3,90€
3,20€
3,20€
3,90 €

Preis pro Stiick
19%

Birnen mit Preiselbeeren 0,50 € 0,55 €
Hausgemachte Sof3en
Wir stellen unsere SoRen und Dips traditionell her und verzichten auf
Fertigprodukte! Preis pro Liter 7% Preis pro Liter 19%
BratensofRle 8,90 € 9,90 €
Rinderbratensole 8,90 € 9,90 €
RahmsoRe 8,90 € 9,90 €
Pilzrahmsole 8,90 € 9,90 €
MeerrettichsoRe 8,90 € 9,90 €
Kalte Dips
Knoblauchsofe 8,90 € 9,90 €
Remouladensole 8,90 € 9,90 €
CocktailsoRe 8,90 € 9,90 €
CurrysoRe 8,90 € 9,90 €
Sahnemeerrettich 8,90 € 9,90 €
Preis pro kg 7%  Preis pro kg 19%
Hausgemachte Krauterbutter 16,90 € 18,80 €



Nachspeise

Mousse al la vanille

Mousse au chocolat

Mousse “Schwarzwalder Art“ (mit Alkohol)
Joghurtmousse mit Himbeeren oder Brombeeren oder Erdbeeren
Irish coffee Creme mit Kirschen

Tiramisu (mit Alkohol)

Panna cotta mit hausgemachter Erdbeersolie
Hausgemachte Rote Griitze

Frischer Obstsalat

Apfelstrudel mit hausgemachter VanillesoRe
Késeplatte zum Dessert (50g)

Dessert Buffet 1 ab 20 Personen
Mousse a la vanille

Mousse “Schwarzwalder Art” (mit Alkohol)
Tiramisu (mit Alkohol)
Obstsalst

Dessert Buffet 2 ab 20 Personen
Mousse au chocolat

Irish coffee Creme mit Kirschen
Joghurtmousse mit Himbeeren oder Brombeeren oder Erdbeeren
Obstsalat oder Hausgemachte Griitze

Dessert im Glas Mindestabnahme 15 Stiick je Sorte

Mousse a la vanille

Mousse au chocolat

Irish coffee Creme mit Kirschen

Tiramisu (mit Alkohol)

Panna cotta mit Hausgemachter Erdbeersof3e

Joghurtmousse mit Himbeeren oder Brombeeren oder Erdbeeren
Obstsalat

Preis pro Person
7%

4,90 €
4,90 €
580€
4,90 €
5,20€
5,50€
4,90 €
4,80 €
5,20€
6,90 €
2,90€

6,50 €

6,50 €

Preis pro Stilick
7%

3,-€

3,-€

3,20€

Preis pro Person
19%

545 €
5,45€
6,45 €
545€
5,80 €
6,10 €
5,40 €
530€
5,80 €
7,70 €
3,20€

7,20 €

7,20€

Preis pro Stiick
19%

3,30€
3,30€
3,55€
3,55€
3,30€
3,55€
3,90€



